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KANARISCHES
DEGUSTATIONSMENU 360°

Inklusive kanarischem Kartoffelbrot
mit Olivendl und Meersalzflocken

Vorspeisen

Krokette aus kanarischem Eintopf
mit Siiflkartoftel-Orangencreme

e S

Eingelegte Filets vom Papageienfisch mit
mariniertem Gemusesalat und
Marinaden-Griinkohl-Schaum

X

Karottensalmorejo mit Ingwer,
gerdaucherter Sardine und Fenchel

Hauptgerichte

Gegrillter Wrackbarsch “Cherne” mit
Rostgemiise und Safransiippchen

X

Zartes Schweinenackensteak mit Sangria-
Reduktion und Mojo aus gerdsteter Banane

Dessert

Frischkasecreme, Kaffee aus Agaete
und Kakao als Gelee, dazu Moya-Biskuit

-80€-



