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Begrüßung: El 18 Spritz  
El 18 weißer Wermut, Holunderblütensirup,

Limette und Schaumwein

Muräne mit Räucheraal auf 
kanarischer grüner Kochbanane

Frittierte Kochbanane, Süßkartoffel, Muräne
und Radieschensprossen

 
Kanarischer Daiquiri

Aldea weißer Rum mit Banane mazeriert,
Aldea Special Cask Honigrum, Bananenhonig,

Schokoladenbitter und Zitrone

Hummer mit Kürbisravioli,
Kokoscreme und Curry 

Hummer mit brauner Butter im eigenen Saft,
Kürbisravioli mit Blüten und Sprossen

Ronegroni 
Aldea Maestro Rum mit Kokosnuss mazeriert, 

El 18 Rotwein Wermut und Campari

Gebratener Reis mit kanarischem
Schwarzem Schwein

Reispfanne mit kanarischem Schweinenacken,
schwarzem Knoblauch-Aioli und Rauch

Schaumwein
El Grifo Brut Nature 

Gefüllter Papageienfisch
mit Frühlingsgemüse in Kartoffelbrühe

Weißwein – Trenzado 

Kanarisches Schwarzes 
Spanferkel mit Schweinekruste 

und Gofio 
Spanferkelspieß mit Schalotte, Shiitake,

Daikon, Krustenpulver und Jus aus Ikewen-Rotwein

Insel wie im Märchen
Gofio, Mandel- und Bananen-Pannacotta,

goldener Rum, Kakao, Kaffee und Holunderblüte

Espresso Martini
Blat Vodka, Espresso, Bienmesabe,

und Gofio-Schaum


