360

Almuerzo
canario

.}ﬂ\Nf,OCHO

l'.l ;.h'-r-l-""""*' 1H i
el

33
o
.
A
XX

o
$
...
(R IO I AR
o33 330 o7s3 3 #°% 3as
3 +%433 NN
o, e XIS
oo s : KPR
F RN Js, 3¢, 3'3
ERR R e 338 0 3
SRS RIS e
RRMROSC o $2
os’e s 23 3ae
3o S e 3.8
034098 ERR
308%00%00 Sese3t3e
o 33208
3o hC300 34
*- *

360__atelier



Bienvenida: El 18 Spritz
Vermut EL 18 blanco, sirope de flor de sauco,
lima 'y vino espumoso

Morena con anguila ahumada
sobre platano verde canario
Base de platano frito, batata, morena
y brotes de rabano

Daiquiri Canario
Ron Aldea blanco macerado con platano,
ron miel Aldea Special Cask, miel de platano,
bitter de chocolate y limon

Bogavante con raviolis de
calabaza, crema de coco y curry
Bogavante con mantequilla avellanada
en su jugo, raviolis de calabaza con flores y brotes

Ronegroni
Ron Aldea Maestro macerado con coco,
vermouth tinto EL 18 y Campari

Arrozde cochino negro
a las llamas
Paellera de arroz de presa canaria,
alioli de ajo negro y humo

Vino Espumoso
El Grifo Brut Nature

Vieja rellena
de verduras de primavera
con sopa de caldo de papas

Vino Blanco Trenzado

Cochinillo negro canario
con chicharrén y gofio
Brocheta de cochinillo con chalota, sitake,
daikon, polvo de su chicharron
y jugo vino tinto lkewen

Isla de cuento
Gofio, pannacotta de almendras y platano,
ron oro, cacao, cafée y flor de sauco

Espresso Martini
Vodka Blat, espresso, bienmesabe



