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Mousse de foie mi-cuit
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Steak tartar de vaca madurada
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Tartar de salmón 
����������������

����������

 

 

Si lo tuyo es compartir y probar de todo,
aqui tienes opciones para que nadie se pelee

por el ultimo bocado...¿o tal vez si?

�Algo para compartir�

35€

25€

22€
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Jamón 100% ibérico  18€ / 35€

Ensaladilla  9€ / 17€
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½ racion / 1  racion



Tataki de atún
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Ceviche de arenque 
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Cazuela de langostinos 
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22€

21€

15€
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Ensalada de remolacha  16€
�������
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Ensalada de tomates   13€
confitados 
�������
�������������������������

Gazpacho verde  18€
���	�������
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Aqui tienes mas opciones ligeras
para ir abriendo boca

�Algo mas para picar�



10€
18€

Croquetas de potaje canario
�����������	������������������

Croquetas de pulpo
����������������������

Croquetas de jamón ibérico
��������������������������

Croquetas de setas y trufa
���������������������

Buñuelos de bacalao
����������������������

Las miticas, con el toque del chef

Croquetas

½ racion 4 unidades 
1  racion  8 unidades





Arroz caldoso de marisco  20€ 
�����������������������������������

Fideuá negra 20€
���������������������������������

Coca de langostinos  26€
�������������
�������������������

Tagliatelle con ragú de sepia   26€   
cocinada a fuego lento 
����������
����������������������

Nuestras propuestas de autor
para los amantes de este tipo de platos

Arroces y Pastas





Meloso de guisantes
������������

Wok de verduras
����������������	�

Flor de alcachofa
�����������

�
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Ensalada de remolacha  
�������
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Combinaciones frescas, vegetales y sabrosas.
*para platos adaptables a una dieta vegana

¡preguntanos!

Verde que te quiero verde

Ensalada de tomates confitados   13€ 
�������������������������

Gazpacho verde  18€
�������

Espárragos veganos  14€
����������	���������
�������

15€

15€

18€

16€

Ensaladilla  9€ / 17€
������������������������������
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½ racion / 1  racion





Rodaballo a la brasa
���������

Lubina en cazuela
��������
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Salmón
��������
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Cherne a baja temperatura
������	������������

Bacalao al pilpil de azafrán
������������������

30€

30€

30€

30€

28€

Pescado del día | Bajo petición 
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Lubina  1.5kg  86€
����������������	����

Rodaballo a la brasa  56€ /kg

La mejor materia prima,
 directamente a tu plato

Pescados 

Pulpo asado   35€
������������������	�����
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Solomillo de ternera
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Cordero
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Carrilleras de cochino
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�������������
����

Lomo de Black Angus
���������������������

���������������������

36€

34€

27€

32€

Costillar de ternera a la brasa
(para dos personas)
�������������
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Hamburguesa de Black Angus  25€
�������������
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Pollo de corral a baja temperatura  28€
�����������
�����

Milhojas de confit de pato   34€
����
�������������������������

Que nuestras carnes son Top
no es ningun secreto

�Alguien dijo carne�

  50€



Rib eye americano 1000gr | Mín. 40 días de maduración
��
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T-Bone de vaca 1000gr | Mín. 40 días de maduración
��
����������
���������������������������

120€

120€

+ 2 GUARNICIONES*
���������������������������������������������

A la brasa de Carbon de encina
Todas nuestras carnes proceden de animales nacidos
y criados en Europa. Las piezas estan sometidas a un
proceso de maduracion “dry age" en frio constante

de unos 2°c y humedad controlada

Para compartir



Pimientos de Padrón   5€

Guarnición de lechuga  5€
������������	��������������������
��

Papas viejas fritas  6€

Puré de papas����������������6€

Espárragos verdes a la brasa  7€
����������������������

Verduras salteadas �������������  7€

Bearnesa de estragón y naranja  7€

Mostaza a la antigua  9€
�����������������������

Pimientas con jugo de carne  9€
����������������

Champiñones  9€
����������������������
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Flan de huevo
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Manzana en texturas
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Mousse de chocolate negro
���������������������
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8€

10€

10€

Siempre hay que dejar sitio para el postre.
compartirlo o no, ya depende de ti :)

Arroz con leche de coco  8€
����

Monkey bread canario  10€
����������������
�������������������������
��������������������������

Cremoso de tomate especiado  9€
���������������������
������������������
�������������������������������

Sorbetes y helados caseros  7€
�����������	�����

Postres





#PanoramicDining
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