


Panorama.
Vol.  II

����������
��������������
���������
���
�������
������	�
�������





Mousse de foie gras   35€ 
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Steak tartare de bœuf maturé   25€ 
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Tartare de saumon   22€
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Quelque chose a partager � 
Si vous aimez partager et gouter a tout,

voici quelques options pour que personne ne se batte pour la derniere bouchee... 
ou peut-etre est-ce le cas ?





Salade de betterave  
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Salade de tomates confites 
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Gaspacho vert   
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Tataki de thon    
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Ceviche de hareng   21€
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Cocotte de crevettes  15€
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16€

13€

18€

22€

Jambon 100% ibérique  18€ / 35€

Salade de pommes de terre    9€ / 17€
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Demi-portion / Portion complete

Entrees
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Si vous avez envie de manger un morceau,
voici quelques options legeres pour vous mettre en appetit





Croquettes de potage canarien 
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Croquettes de poulpe 
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Croquettes de jambon ibérique 
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Croquettes aux champignons et aux truffes 
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Beignets de morue 
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Les mythiques,
avec la touche du chef

Croquettes

Demi-portion 4 unites 10€
Portion complete 8 unites 18€





Riz crémeux aux fruits de mer  20€ 
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Fideuà noire  20€
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Tartes aux crevettes  26€
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Tagliatelles avec ragout  26€   
de seiche cuite lentement    
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Nos plats signatures
pour les amateurs de ce type de plats

  Riz et Nouilles





Petits pois cremeux   15€
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Wok de légumes  15€
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Fleur d'artichaut  18€
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Des combinaisons fraiches, vegetales et savoureuses
Tous les plats peuvent etre adaptes a un regime vegetalien

Vert, je te veux vert





Turbot grillé   
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Loup de mer en cocotte  
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Saumon
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Mérou à basse température 
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Morue en pil-pil de safran 
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30€

30€

30€

30€

28€

Poisson du jour | Sur demande

Loup de mer   (1.5kg)  86€ /pièce
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Turbot grillé  56€ /kg

La meilleure matiere premiere
directement dans votre assiette

Poissons

Poulpe grillé   35€
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Filet de bœuf 
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Agneau
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Joue de porc  
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Filet de Black Angus 
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36€

34€

27€

32€

Côte de bœuf grillée  
(pour 2 personnes)
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Hamburger de Black Angus  25€
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Poulet fermier à basse  28€ 
temperature   
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Millefeuille de confit de canard  34€
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Ce n'est un secret pour personne
que nos viandes sont top

 Quelqu’un a dit "viande"�

  50€



Rib Eye américain, 1000 gr. | min. 40 jours de maturation
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T-Bone de bœuf de 1000 gr. | min 40 jours de maturation
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120€

120€

+ 2 ACCOMPAGNEMENTS*
�������������������

Grille au Charbon de chene
Toutes nos viandes sont nees et elevees en Europe.

Elles subissent un processus de maturation "dry ager"
a des temperatures froides constantes proches de 2ºc

et avec un taux d'humidite controle

À fpartager



Poivrons de Padrón   5€

Bol de feuilles de laitue fraîches
assaisonnées  5€
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Bol de pommes de terre frites  6€

Bol de purée de pommes de terre ���������6€

Asperges vertes grillées  7€
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Bol de légumes sautés ���������7€

Béarnaise à l'estragon et à l'orange   7€

Moutarde ancienne  9€
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Sauce aux poivres avec son jus
de viande  9€
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Champignons  9€
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Flan aux œufs 
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Pomme en textures 
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Mousse au chocolat noir  
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8€

10€

10€

il faut toujours prevoir une place pour le dessert,
mais c'est a vous de decider si vous le partagez ou non :)

Riz au lait de coco   8€
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Monkey bread canarien  10€
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Crème de tomate épicée  9€
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Assortiment de glaces   7€ 
et sorbets maison   
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Desserts





#PanoramicDining
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