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Gänselebermousse   35€ 
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Tartar aus gereiftem Rindfleisch   25€ 
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Lachstartar   22€
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Vorspeisen zum Teilen
Diese Optionen sind perfekt, wenn Sie gerne mehrere

Appetitanreger probieren mochten. 
Und damit sich niemand um den letzten Bissen streiten muss... 

oder vielleicht doch?





Rote-Bete-Salat 
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Salat aus konfitierten Tomaten 
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Grünes Gazpacho 
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Thunfish-Tataki 
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Herings-Ceviche   21€
��
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Garnelenkasserolle  15€
��������������������������������

16€

13€

18€

22€

Hier finden Sie leichte Appetitanreger

100% Iberischer Schinken  18€ / 35€

Kartoffelsalat   9€ / 17€
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½ Portion / Ganze Portion

Vorspeisen
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Kroketten aus kanarischem Eintopf 
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Oktopus-Kroketten
����������������������

Iberische Schinkenkroketten 
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Kroketten aus Pilzen und Trüffel
����������������������

Kabeljau-Beignets
�� ����������������������

Die mythischen,
mit einer besonderen Note des Kuchenchefs

Kroketten

½ Portion 4 Kroketten 10€ 
Ganze Portion 8 Kroketten 18€ 





Reissuppe mit Meeresfrüchten  20€ 
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Schwarze Fideuá  20€
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Dünnes Fladenbrot mit Garnelen  26€
��������������������������������

Tagliatelle mit langsam    26€   
gekochtem Tintenfischragout 
�������������������������������

Unser signature-angebot
fur Liebhaber dieser art von Gerichten

  Reis und Nudeln





Erbsencreme   15€
�������������

Gemüse-Wok  15€
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������������

Artischockenblüte  18€
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Grun, grun, grun
sind alle meine Kleider

Frische, pflanzliche und sehr schmackhafte Kombinationen
Alle Gerichte konnen an eine vegane

Ernahrung angepasst werden





Gegrillter Steinbutt 
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Seebarsch Kasserolle 
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Lachs 
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Wrackfisch
bei niedriger Temperatur gegart 
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Kabeljau in Safran-Pilpil 
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30€

30€

30€

30€

28€

Fisch des Tages | Auf Anfrage

Seebarsch  (1.5kg)  86€
�������������������������������

Gegrillter Steinbutt  56€ /kg

Nur von bester Qualitat
und mit Liebe zubereitet

Fisch

Gegrillter Oktopus   35€
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Rinderfiletsteak
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Lamm 
�������������

���������������������
��������������

Schweinsbäckchen 
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Entrecôte vom schwarzen
Angusrind 
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36€

34€

27€

32€

Gegrillte Rinderrippe  
(für 2 Personen)
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Black Angus Burger  25€
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Freilandhähnchen,   28€
bei niedriger Temperatur gegart  
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Enten-Confit-Millefeuille   34€
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Es ist kein geheimnis,
 dass unser fleisch Top ist

 Hat jemand Fleisch gesagt�

  50€



Amerikanisches Rib Eye Steak  (mit Knochen) 
1000 Gramm | mindestens 40 Tage gereift 
�������������������
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T-Bone-Steak 1000 Gramm | mindestens 40 Tage gereift 
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120€

120€

+ 2 BEILAGEN*
���������������������������������������������

Uber Steineichenholzkohle gegrillt
Alle unsere fleischsorten stammen von tieren, die in Europa 
geboren und aufgezogen wurden. Sie werden einem "dry age"

reifungsprozess bei einer konstanten kalten temperatur von fast 
2°c und einem kontrollierten feuchtigkeitsanteil unterzogen

Ideal zum Teilen



Padrón-Paprikaschoten   5€

Grüner Beilagensalat  5€
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Frittierte Kartoffelstäbe  6€

Kartoffelpüree ��������6€

Grüner Spargel, gegrillt  7€
�������������������

Gemischtes Gemüse ������������
�����7€

Béarnaise mit Estragon und Orange   7€

Grober Senf mit Bratensaft  9€
��������

Pfeffersoße mit Bratensaft  9€
������������

Champignons  9€
���������������
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Karamellpudding
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Apfel-Texturen 
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Dunkles Schokoladenmousse 
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8€

10€

10€

man sollte immer Platz fur ein Dessert lassen,
ob man es teilt oder nicht, bleibt jedem selbst uberlassen :)

Kokosnussmilchreis   8€
¡���

Kanarisches Affenbrot  10€
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Gewürzte Tomatencreme  9€
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Hausgemachte Eiscreme    7€ 
und Sorbets
¢��������£

Nachspeisen





#PanoramicDining
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